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60 Ziirich Ziirich 61
Zurcher | Zubereitung Bratbutter schmelzen,
Riesling x Sylvaner-Suppe Mehl bei kleiner Hitze darin dunsten. Mit

Riesling x Sylvaner abléschen und mit Rinds-
bouillon aufgiessen. Die Suppe eine halbe
Stunde kocheln. Mit Salz, Pfeffer und Cayen-

Brigitte Leuthold, Uerzlikon

Zutaten nepfeffer abschmecken. Creme fraiche und
20 g Bratbutter Rahm zugeben, Suppe erneut erhitzen.
20 g Mehl Nach Belieben nochmals zwei Essl6ffel Ries-

| 2 dl Riesling x Sylvaner

8 dI Rindsbouillon

1 El Creme fraiche

Y2 bis 1 dl Vollrahm
Schnittlauch, fein geschnitten
Salz, Pfeffer, Cayennepfeffer

ling x Sylvaner beiftigen. Suppe mit viel
Schnittlauch bestreuen und servieren.
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